
Alle unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. 8.1% Mwst. 
Wir verwenden Schweizer Fleisch, andere Herkunft ist deklariert. 

Für Informationen zu Allergenen in den Gerichten wenden Sie sich an unseren Mitarbeitenden. 

1969 
 
Das Restaurant geht zurück in die 60er Jahre und wir sind stolz darauf, die Tradition der 
Herzlichkeit und Gastfreundschaft weiterzuführen. Bei uns erwarten Sie liebevoll zubereitete, 
gutbürgerliche, regionale und saisonale Gerichte. Und für diejenigen, die süsse Versuchungen 
lieben, haben wir verführerische Desserts und Coupes, die sowohl kleine als auch grosse 
Schleckermäuler begeistern.  

 
An sonnigen Tagen können Sie Ihren Hunger und Durst auf unserer grosszügigen Terrasse mit 80 
Sitzplätzen stillen, dabei die atemberaubende Aussicht auf die Berge geniessen, während unser 
Spielplatz mit Karussell die kleinen Gäste in Entzücken versetzt. 
 
Die Gaststube mit rund 30 Sitzplätzen sowie der Saal mit rund 40 Sitzplätzen bieten die 
Möglichkeit verschiedene Anlässe wie Firmenessen, Hochzeiten, Geburtstage, Trauermale und 
verschiedene Kurse durchzuführen. 
 
Unsere beliebte Kegelbahn verfügt über zwei Bahnen und einen gemütlichen kleinen Saal mit 
Sitzmöglichkeiten für bis zu 25 Gäste. Sie ist die ideale Wahl für alle, die eine unterhaltsame und 
unvergessliche Zeit mit Freunden und Familie verbringen möchten, egal ob Sie ein erfahrener 
Kegler sind oder zum ersten Mal Kegeln ausprobieren möchten. Neu haben wir im Kegelsaal auch 
eine interaktive Wand, die sich vielseitig einsetzen lässt – von Firmenpräsentationen, 
Hochzeitsbildern bis hin zu einer interaktiven Spielwand für die Kinder. Diese innovative 
Ergänzung bietet nicht nur zusätzliche Unterhaltungsmöglichkeiten für unsere Gäste, sondern 
auch eine moderne Plattform für Veranstaltungen und Feierlichkeiten jeder Art. Mit dieser 
Erweiterung möchten wir den Aufenthalt bei uns noch angenehmer und einzigartiger gestalten, 
indem wir Technologie und Tradition erfolgreich miteinander verbinden. 
 
Wir hoffen, dass Sie Ihre Zeit bei uns geniessen und freuen uns, Sie mit unseren Spezialitäten 
verwöhnen zu dürfen. 

 

  



Alle unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. 8.1% Mwst. 
Wir verwenden Schweizer Fleisch, andere Herkunft ist deklariert. 

Für Informationen zu Allergenen in den Gerichten wenden Sie sich an unseren Mitarbeitenden. 

  

 
 

 
 

APÉRITIFS  

  
SAN BITTER (Alkoholfrei) 5.50 
  
PROSECCO (Glas / Flasche)  8.50 /  49.50  
  
GESPRITZER WEISSWEIN 7.50 
  
MARTINI BIANCO 6.50 
  
GIN AND TONIC 12.50 
  
APEROL SPRITZ 9.50 
  
CAMPARI ORANGE 11.50 
  
HUGO 11.50 
 
 

VORSPEISE 

 

  
RINDS BOUILLON MIT FLÄDLI ODER EI 8.50 

 
TAGESSUPPE  9.50 

 
GRÜNER BLATTSALAT 9.50 

 
GEMISCHTER SALAT 
 

12.50 
 

WALDGEISTLI SALAT 14.50 
 

FITNESSTELLER mit Pouletbrust dazu hausgemachte Tartarsauce  / mit Egli Chnusperli (D)    22.50 / 28.50 
  
RINDSTATAR mit salziger Butter und knusprigem Toast 
klein 
gross 
 

 
22.50 
32.50 

RINDS CARPACCIO auf einem Bett aus frischem Rucola mit köstlichem Parmesan 23.50 
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VOM KALB / RIND  

  
KALBSBRATWURST  
mit verlockender Zwiebelsauce und Rösti 

23.50 

  
KALBSLEBERLI 
mit hausgemachter Rösti  

36.00 

  
GEGRILLLTES KALBSSTEAK 
mit Butter-Tagliatelle und frischem Gemüse 

38.50 

  
ZÜRI GSCHNETZELTES 
in cremiger Pilzsauce, serviert mit Rösti 

41.50 

  
RINDSFILET 
abgerundet mit einer köstlichen Pfeffersauce 
 
 

42.50 

SMOKER SPEZIAL 
 
SPARERIBS (über 6h geräuchert, zart und saftig) 
serviert mit Country cuts, Coleslaw und hausgemacte BBQ-Sauce 

 
 

29.50 

  
  

VOM SCHWEIN  

  
SCHWEINSCHNITZEL paniert (Schnipo) 
serviert mit zwei knusprig panierte Schweinsschnitzel und Pommes 

27.50 

  
GRILLIERTES STEAK mit Kräuterbutter 
und Pommes Frites und frischem Gemüse 

27.50 

  
SCHWEINSRAHMSCHNITZEL  
serviert mit Tagliatelle und frischem Gemüse 

29.50 

  
METZGER KOTELETT mit Kräuterbutter 
und Rösti und frischem Gemüse 

34.50 

  
CORDON BLEU VOM SCHWEIN (25 min Wartezeit) 
gefüllt mit Schinken und cremigem Bachtelkäse, dazu Pommes Frites und frisches Gemüse  

34.50 

  
  

VOM POULET  

  
RIZ CASIMIR garniert mit einer erfrischenden Mischung aus Früchten 21.50 
  
POULET STROGANOFF begleitet von unserem hausgemachtem Spätzli 24.50 
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VEGETARISCH  

  
SPÄTZLIPFANNE  
mit einer köstlichen Gemüsemischung und cremiger Rahmsauce 

19.50 

  
WALLISER RÖSTI  
überbacken mit geschmolzenem Käse  

21.50 

  
SAFRANRISOTTO 
grosszügig bestreut mit Parmesankäse 

25.50 

  
  
  

FÜR UNSERE KLEINE GÄSTE  

  
RINDSBOUILLON  
mit Buchstäbeli 

5.50 

  
CHICKEN NUGGETS  
mit Pommes Frites und frischem Gemüse 

15.50 

  
PANIERTES SCHWEINSCHNITZEL  
mit Pommes Frites und frischem Gemüse 

15.50 

  
G’HACKETS MIT HÖRNLI 
grosszügig bestreut mit Parmesankäse 
 

13.50 
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MINERALWASSER UND SÜSSGETRÄNKE  

  
  

OFFENAUSSCHANK  
 
 
ARKINA  
 
RHÄZÜNSER  
 
COCA COLA / COCA COLA ZERO 
 
SHORLEY 
 
CITRO 
 
EISTEEE LEMON 
 

 
3dl / 5dl  

 
4.30 / 5.80 

  
GETRÄNKEFLASCHEN  
 
COCA COLA / COCA COLA ZERO 
 
RIVELLA BLAU / ROT 
 
CITRO 
 
SHORLEY 
 
SINALCO 
 

 
 

je 5.20 

MICHEL ORANGENSAFT 5.00 
 
RED BULL 

 
6.00 
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KAFFEE UND HEISSGETRÄNKE  

  
KAFFEE 
 

4.60 

ESPRESSO 
 

4.60 

SCHALE 
 

4.60 

ESPRESSO DOPPEL 
 

6.00 

LATTE MACCHIATO 
 

6.50 

CAPPUCCINO 
 

5.50 

STERNEN KAFFEE 
 

7.50 

KAFFEE MELANGE 
 

6.50 

KAFFEE MIT SCHUSS Kaffee-Luz, -Fertig,  -GT 
 
 
 

6.50 

SCHOGGI / OVI heiss oder kalt 
 

4.60 

PUNSCH 
 

4.20 

TEE von Sirocco 4.60 
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BIER UND APFELMOST 

 

  
 
OFFENAUSSCHANK (Feldschlösschen) 

 

 
HERRGÖTTLI / STANGE BIER / PANACHE  
 

 
3.60 / 4.30 / 5.50 

  
GETRÄNKEFLASCHEN  
 
BIER FELDSCHLÖSSCHEN 3dl / 5dl 

 
4.80 / 6.40 

 
BIER FLEDSCHLÖSSCHEN ALKOHOLFREI 3dl 

 
4.60 

 
MÖHL MIT ALKOHOL trüb oder klar 

 
5.90 

 
MÖHL OHNE ALKOHOL trüb oder klar 

 
5.90 
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WEINKARTE 

  

   

WEISSWEIN   
   
Assemblage Blanc "BLEU DE BLEU" VdP  
Cave de Genève (Genf - Schweiz)  - Chasselas, Sauvignon Gris  
harmonisch -  fein - weich 

 
1dl 

 
5.50 

Flasche 37.50 
   
SAUVIGNON BLANC IGP 
J. de Villebois (Loire - Frankreich) - Sauvignon Blanc 
knackig - fruchtig - zitrus 

 
1dl 

 
6.50 

Flasche 43.50 
   
RÄUSCHLING AOC 
Alain Schwarzenbach (Meilen - Schweiz) - Räuschling 
frisch - blumig - saftig 

 
1dl 

 
7.50 

Flasche 49.50 
   
Chablis "VIEILLES VIGNES" AOC 
Guy Robin et Fils (Chablis - Frankreich) - Chardonnay 
breit - edel - zum Essen 

 
Flasche 

 
64.50 

   
   
ROTWEIN   
   
MERLOT IGP 
Le Pic des Seigneurs (Languedoc Roussillon - Frankreich) - Merlot 
fruchtig - erdig - unkompliziert 

 
1dl 

 
5.50 

Flasche 37.50 
   
Salice Salentino "PASSAMANTE" DOC  
Masseria Li Veli (Apulien - Italien) - Negroamaro 
souverän - ausgewogen - bleibend 

 
1dl 

 
6.50 

Flasche 43.50 
   
Valpolicella RIPASSO Classico Sup. "Pojega" DOP  
Guerrieri Rizzardi  (Veneto - Italien) -  Corvina, Corvinone, Rondinella, Merlot, Molinara 
warmherzig - schwer - süsslich 

 
1dl 

 
7.50 

Flasche 49.50 
   
LA SOCIAL DO 
Telmo Rodriguez (Ribera del Duero - Spanien) - Tempranillo 
gediegen - herb - pfeffrig 

 
 

Flasche 

 
 

58.50 
   
Aria di CAIAROSSA IGT Bio 
Caiarossa (Toskana - Italien) - Cabernet Franc, Merlot, Syrah, Cabernet Sauvignon 

erdig - grossartig - dunkelfruchtig 

  
 

Flasche 
 

81.50 
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SPRITUOSEN 

 

  
KIRSCH Zwetschgen, Williams, Pfümli (2cl) 

 
6.50 

GRAPPA (2cl) 

GRAPPA Amarone (2cl) 

 

10.50 
12.50 

BAILEYS (4cl) 

 
7.50 

APPENZELLER (4cl) 

 
8.50 

GIN (4cl) 

 
8.50 

VODKA ABSOLUT (4cl) 

 
10.50 

BACARDI (4cl) 

 
10.50 

MARTINI BIANCO (4cl) 

 
7.50 

VIELLE PRUNE (2 cl) 

 
9.50 

CYNAR (4cl) 

 
7.50 

AMARETTO (4cl) 

 
10.50 

WHISKY BALLANTINES (4cl) 
 

10.50 

CAMPARI (4cl) 7.50 
 


